EAUX MINERALES ET SODAS
Evian -50cl. 100 cl

4.00€.6.00€

Badoit - 50 cl. 100 cl

5.00€.7.00€

Perrier - 33 cl 5.00¢€
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Schweppes - 33 cl 5.00 €
SELECTION DE VINS Verre . 1/2 Bouteille . Bouteille
'@“ﬂ, 12 375 75

Bord - Les M dié 6.00€.16.00€.30.00 €
Saint Emilion - Petit Fourney...............ccocoiniiininn, 8.00€.22.00€.40.00€
Bourg: Aligoté - M 6.00 €.16.00 €.30.00€

i - 8.00€.22.00€.40.00€
Cétes-de-Provence - Chateau Minuty................cceune 8.00€ = 40.00 €
BIERES

1664 Blonde -33cl

5.00€

1664 Blanche - 33 cl

6.00€

6.00€

Leffe -33cl
Heineken Pression - 25cl. 50 cl

4.00€.7.00€

CHAMPAGNE
C idsi Blue Top

ch gne Heidsieck M le Rosé

Cl P. 'y Brut

Coupe . 1/2 Bouteille . Bouteille
10d 37.5d 75

10.00 €.30.00€.50.00 €
12.00 € - 60.00 €
o o 65.00 €




MENU @

Retrouvez a la carte les recettes Boco : des recettes saines
et gourmandes signées par des chefs étoilés et patissiers
de renom.

MENU @

Discover our boco recipes in our menu :
healthy, gourmet & created by Michelin starred chef’s.

SOUPES & ENTREES
By Veroent=Jepmist-

+ Gaspacho de Tomates - servi froid (9 (*)

+ Houmous de petits pois, salade de pois-chiche et petits pois (9 (1)

Dy Legis Noroone o

+ Velouté de Carottes a I'Orange \/ ()

TERRINES ET TARTINABLES 50gr.........ccooiiiiiiiiiccccces 6,00 €
« Rillettes de porc

+ Terrine de pintade au miel et raisins

8,00 €

+ Toastine de thon
« Caviar d'Aubergine au piment d'espelette (@) (%)
PLATS CHAUDS (servis avec une salade)
By Vircent Jepriot-
+ Parmentier de canard, purée de pommes de terre (*)
+ Flan Onctueux aux Légumes de Saison et Grana Padano \/ (*)
By Leges NMoreon +++ .
+ Duo de Saumon et Lieu, Salade de Lentilles (*)
By Emimoncl Lovoit2e
« Risotto de Coquillettes aux Courgettes et Grana Padano \/
DESSERTS . 6,00 €

Ly VeroentJerniot-

« Créme caramel au beurre salé

-13,00 €

e crs ron (D)
+ Petite Créme au Citron (*

By Fricliric Bou
+ Mi cuit chocolat ()

MENUS
ENTREE® # PLAT # DESSERT ... 24,00 €
ENTREE* + PLAT ou PLAT # DESSERT -+ oot 18,00 €

#Soupe ou Terrines et Tartinables

SOUPS & STARTERS 8,00 €
By Yereent

« Gaspacho de Tomates (@ ()

« Peas Hummus, Chickpea & Lentil Salad () (*)

By Leges Morsons von

. Carrot Velouté with Orange \/ (©)

TERRINES & RILLETTES SOgr 6,00 €
« Porkrillettes

« Poultry terrine with honey & grapes ()

+ Tunarillettes

Aubergine Caviar with espelette pepper

MAIN COURSES (served with green leaf salad)
By Vircent Jerriot-
+ Duck parmentier, mashed potatoes (%)

By Gl Gogore

. Creamy Seasonal Vegetables Flan & Grana Padano \” (*

By Ligcs Noroor

+ Salmon and Pollock Duo, Lentil Salad (*)

By Evnnarnct Loronct= <+

« Risotto of "Coquillettes” with Zucchinis & Grana Padano \/
DESSERTS 6,00 €
By Vercoont Jermniot=

+ Salted butter caramel cream

................................... 13,00 €

+ LemonCream (%)

By Jrécirio Bow

+ "Mi-Cuit" chocolate cake (©)

MENUS

STARTER* + MAIN COURSE + DESSERT 24,00€
STARTER* + MAIN COURSE or MAIN COURSE # DESSERT  +---+++ooovvseeesoannnns 18,00 €

#Soupe or Terrines & Rillettes



