Br " L Ontonplatrs”

Evian -50cl. 100 cl 5.00€.7.00¢€
Badoit - 50 cl. 100 cl 5.00€.7.00 €
Perrier - 33 cl 5.50 €
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, PP -33d 5.50 €

Verre . 1/2 Bouteille . Bouteille

12 37.5d 75¢cl
- Les ie 6.00 €.16.00 € .30.00 €
Saint Emilion - Petit Fourney 8.00 €.22.00 €.40.00 €
Bourgogne Aligoté - M i 6.00 €.16.00 € .30.00 €
iner - 8.00 €.22.00 €.40.00 €

Cétes-de-Provence - Chiteau Minuty 8.00€ - 40.00 €

1664 Blonde - 33cl 6.00 €
1664 he -33cl 6.00 €
Leffe -33cl 6.00 €
Heineken Pression - 25cl.50cl 5.00€.7.00€
Coupe . 1/2 Bouteille . Bouteille
10 375 75¢
Ch gne Heidsieck M le Blue Top 10.00 €.30.00 €.50.00 €
[ g idsieck Monopole Rosé 12.00 € a 60.00 €
Champagne P y Brut - - 65.00 €




Terrine de pintade au miel et raisins

Toastine de thon

Caviar d'Aubergines au piment d'Espelette

Terrine de saumon fumé

Velouté de courges butternut  \”

Velouté de potimarron, lait de coco

Soupe de poisson de roche

By Liris Norcon

+ Confit de boeuf en parmentier

By Voot Jopreiot

+ Penne, tombée de légumes et mozzarella

* Lieu, créme aux herbes, purée de pommes de terre aux olives de Kalamata

+ Risotto de coqui slatruffe V7

By Viroent Jepniot=

+ Créme caramel au beurre salé

+ Cheesecake, compotée d"abricot au romarin
By Fridirio Bom

* Mi-cuit chocolat \/

+ Petite créme a la vanille de Madagascar \/”

Poultry terrine with honey & grapes

Tuna rillettes

Aubergine Caviar with espelette pepper /|

Smocked salmon terrine

Butternut squash soup \”

Onion squash velouté, coconut milk

Stonefish soup

« Braised beef parmentier
By VeroenstJepriot=
+ Penne, vegetables and mozzarella v

+ Pollock fish, herbs cream, mashed potatoes and Kalamata olives

+ Truffle risotto of "C " V },

By Vercoont Jerniot-

+ Salted butter caramel cream \7

« Cheesecake with apricot and rosemary purée
By Fieliri b

+ "Mi-Cuit" chocolate cake \”

* Madagascar vanilla cream \/”



